Ammatillisen osaamisen kasi

KESTO
20-45 min
Sopii yksil6- ja ryhmatyoskentelyyn

TARVIKKEET
e Ad-kokoista paperia

e  Erivarisia kynid: musta, punainen ja vihrea

TAVOITE

Kartoittaa yhdessa opiskelijan kanssa hdnen osaamistaan ja suunnitella osaamistavoitteet. Osaamisen katta
voidaan hyddyntda osaamisen arviointiin ja soveltaa esimerkiksi aiemman opitun osaamisen

tunnistamiseen.

OHIJEISTUS

Opiskelija piirtaa paperille kdden, joka kuvaa kuutta eri osaamisen osa-aluetta. Kateen kirjoitetaan osa-
alueisiin liittyvat asiat. Hahmottamisessa voi kdyttaa apuna vareja siten, etta vihredlla merkitdan asiat, jotka
jo hallitsee ja punaisella ne asiat, jotka on tarkoitus oppia ja hallita myéhemmin.

Tassa harjoituksessa esitelty osaamisen kdsi on muunnelma Sanna Virtainlahden ja Kaija Collin osaamisen

kidests (2009).

OSAAMISEN KADEN OSA-ALUEET

PEUKALO — TAHTO: kiinnostus, asenne

e Mitd haluan saavuttaa?

e Mitd olen valmis tekemdan itse tavoitteeni
eteen?

e Missa maarin uskon itseni ja osaamiseeni?

ETUSORMI —TIETO: opinnot, asiantuntemus
e Mistd asioista tiedan?

e  Mita niista tiedan?

e Miten padivitdn osaamistani?
KESKISORMI — TAITO: know-how

e Miten osaan hyodyntaa tietoa?

e Harjaantuminen eri tehtavissa
e Mitd osaan kaytannossa?

www.osata.fi

NIMETON — KOKEMUS: tieto ja taito yhdistyvit
e Missa olen hyva? Missa olen asiantuntija?
o Tybkokemus, harrastukset

e Elamankokemukset

PIKKUSORMI — VERKOSTOT: keita tarvitsen
kehittyakseni

e Keitd tunnen?

e Keiden kanssa teen yhteistyota?

e Alan asioiden seuraaminen

RANNE — VOIMAVARAT: fyysinen ja psyykkinen
e Mistd saan voimaa?

e Mistd saan innostusta?

e Missa tarvitsen apua?
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Ammatillisen osaamisen kasi — esimerkki Ravintola- ja catering-alan perustutkinto

KESKISORIMI - TAITO
e Osaan kayttaa erilaisia kassa- jarjestelmia sujuvasti

NIMETON — KOKEMUS e Osaan palvella asiakkaita englanniksi ja ruotsiksi
e (Osaan ulkoa usean eri e Tiedan riittavasti viineista ja osaan suositella niita
drinkin valmistusohjeet ja sujuvasti eri ruokien kanssa

olen hyva drinkkien
tekemisessa

Pystyn hallitsemaan monta
tilausta samaan aikaan.
Seuraan alani kehitysta ja
tieddan mita muutoksia on -
luvassa lahivuosina. - -_—

ETUSORMI —-TIETO
e Tiedan alani traditioista
— ja tamanhetkisista
trendeista
e Seuraan alani
~ ammattikirjallisuutta,
~— lehtiad tai nettisivuja
= — e (Osaan etsia
tyotehtavassa tarvittavaa
™ tietoa itsendisesti ja
soveltaa sita

PIKKUSORMI — VERKOSTOT

Tiedan alani keskeisimmat

tyonantajat lahialueella N
Tunnen jo alalla toimivia
tyontekijoita, jotka ovat PEUKALO — TAHTO
erikoistuneet baari- N\ e Olen yrittelias ja
tyoskentelyyn valmis joustamaan
Tunnen tapahtumajarjestajia tarvittaessa
ja cateringyrittdjan e Otan rohkeasti
selvda minulle
vieraistakin asioista
e Olen motivoitunut
jatko-opintoihin
™ e’
_—
= ™~ =
‘:‘ - LY

RANNE — VOIMAVARAT

e Ulkona sydminen ystavien kanssa
e Urheilu, elokuvat, matkustelu

e Perhe

e Ajkatauluttaminen, oma talous

T Vipuvoimaa
SATA ii EUla
Euroopan unioni 2014—2020

Euroopan sosiaalirahasto
www.osata.fi

*




